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Sensors & IoT: peaches
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Guess!
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Sensors & IoT: pork
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Blockchain: Traceability w/ QR + consumer app



This project has received funding from the Bio-based Industries Joint Undertaking under the European Union’s 

Horizon 2020 Research and Innovation Programme under grant agreement No 101023334.This project has received funding from the Bio-based Industries Joint Undertaking under the European Union’s 

Horizon 2020 Research and Innovation Programme under grant agreement No 101023334.



This project has received funding from the Bio-based Industries Joint Undertaking under the European Union’s 

Horizon 2020 Research and Innovation Programme under grant agreement No 101023334.This project has received funding from the Bio-based Industries Joint Undertaking under the European Union’s 

Horizon 2020 Research and Innovation Programme under grant agreement No 101023334.



MODELIZACIÓN DE PROCESOS ALIMENTARIOS



MODELIZACIÓN DE PROCESOS ALIMENTARIOS

SIMULACIÓN DEL SECADO DE JAMÓN CURADO

Concentración Agua

Concentración Sal
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MODELIZACIÓN DE PROCESOS ALIMENTARIOS

SIMULACIÓN DEL CURADO DEL CHORIZO RIOJANO



MODELIZACIÓN DE PROCESOS ALIMENTARIOS
MODELO DE PREDICCIÓN DE LA FIBROSIDAD DEL CARDO

FUERZA MÁX Y COLOR a*
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MODELIZACIÓN DE PROCESOS ALIMENTARIOS
SIMULACIÓN DEL TRATAMIENTO TÉRMICO EN CONSERVA (ENVASES CILÍNDRICOS)



MODELIZACIÓN DE PROCESOS ALIMENTARIOS
SIMULACIÓN DEL TRATAMIENTO TÉRMICO EN CONSERVA (ENVASES FLEXIBLES)



MODELIZACIÓN DE PROCESOS ALIMENTARIOS
SIMULACIÓN DEL CALENTAMIENTO POR INDUCCIÓN ELECTROMAGNÉTICA
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